Ghana-Kreis der St. Martinus-Gemeinde veranstaltet afrikanisches Mdarchen-Dinner

Von Eseln und Erdniissen

Von Pia Weinekotter

GREVEN. ,Ein einfach wun-
derbarer Abend.” ,Sie hat
uns alle in ihren Bann gezo-
gen.” ,Ihre Geschichten ha-
ben unglaublich berihrt
und uns alle mitgenom-
men.” Ich méchte unbedingt
das Rezept der Erdnuss-Sup-
pe haben.” Das sind nur eini-
ge der Stimmen nach dem
afrikanischen Mérchen-Din-
ner des Ghana-Kreises St.
Martinus.

,Wir sind ja immer auf der
Suche nach neuen Aktionen,
mit denen wir Spenden zur
Unterstiitzung der gemein-
samen Projekte mit unserer
Partnergemeinde St. Anne in
Bongo/Ghana erzielen kon-
nen”, erkliart Gabi Claus, die
beim Ghana-Kreis schwer-
punktméflig fur Aids-Kran-
ke, -Waisen und -Familien
zustandig ist.

,Und als wir uns an das
Krimi-Dinner in der Marien-
Blicherei erinnerten, ent-
stand die Idee, afrikanisches
Essen mit afrikanischen
Mirchen zu kombinieren”,
ergdnzt die erste Vorsitzende
Sonja Bruns.

Dann begann die Feinpla-
nung: Welche Gerichte soll-
ten es sein? Wie aufwdndig
sind sie zu kochen? Welche
Zutaten braucht man? Und
wie schmeckt es? Bei einem
Probe-Essen wurde viel pro-
biert und gelacht. Das alko-
holfreie Bier war zwar sehr
lecker, wurde aber fiir zu sufs
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Bereiteten das Afrikanische Marchen-Dinner des Ghana-Kreises vor: Gabi Claus, Sonja Bruns, Father Anthony

Adami, Anne Leroy, Heide Fechner, Steffi Telgmann und Helga Verlage (v.l.n.r.).

und zu scharf befunden -
das musste noch gedndert
werden.

Und es sollte ja auch ,echt
afrikanisch” schmecken.
,Daflir war Father Anthony
Adami unser Indikator, da er
ja aus Nigeria stammt’,
schmunzelt Gabi Claus.

Der steuerte auch gleich
ein leckeres Hdhnchen-Ge-
richt bei, so dass der Ghana-
Kreis am vergangenen Mitt-
woch ein schmackhaftes
Finf-Gédnge-Menii  présen-
tieren konnte: Dem Ingwer-
bier - jetzt nattirlich weniger
sifd und weniger scharf, aber
unglaublich lecker - als Ape-
ritif folgten die Erdnuss-Sup-

pe, die Reis-Gemiise-Hahn-
chen-Pfanne und der Gemii-
se-Couscous namens Bura-
bisco bevor zum Dessert
Chin-Chin-Kekse mit Ing-
wer-Tee kredenzt wurden.

Doch was wiren Gerichte
ohne Geschichten? So blieb
das Essen nicht das einzige
Highlight des Abends: zwi-
schen den einzelnen Géangen
entfithrte die Marchen-Er-
zdhlerin Ute Habrock ihre
Zuhorer auf den afrikani-
schen Kontinent.

Sie fabulierte fesselnd, le-
bendig und wunderbar ein-
flihlsam {iiber Affen oder
iiber zehn Esel und ihren Be-
sitzer, der sich am Ende der
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Geschichte als der elfte Esel
herausstellen sollte.
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So konnten am Mittwoch-
abend im stimmungsvoll af-
rikanisch hergerichteten
Saal im Haus Liudger 20
Géste unter 2G+-Bedingun-
gen mit ausreichend Ab-
stand die Premiere des ,Afri-
kanischen Marchen-Din-
ners” erleben.

+Als Vorab-Gaste und qua-
si Test-Esser hatten wir
unsere Gonner angespro-
chen, die dem Ghana-Kreis
nahestehen und ihn bei-
spielsweise auch bei der
Unterbringung von afrikani-
schen Gésten unterstiitzen”,
umreifit Sonja Bruns diese
Aktion.

Die Resonanz war iber-
wiltigend. Alle Géste waren
der Meinung: das muss es
nochmals geben! Und das
wird es auch! ,Fiur den
Herbst planen wir ein weite-
res Marchen-Dinner”, ver-
spricht Gabi Claus sofort.

Father Anthony Adami steuerte mit der Reis-Gemiise-Hahnchen-Pfanne

ein Gericht aus seiner nigerianischen Heimat bei.
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